P Les repas sont élaborézs sur place a
Produit MSC Q partir de viande Frangaise (hors ovine).
Produit B
10 @ Fruits et légumes BIO (origine régionale
g ou Frangaise) sous réserve de
Produit local @ confirmation de disponibilité (production et
. récoltes)
Sans viande SV

Sans porc  SP

REPAS VEGETARIEN €  REPAS D'HALLOWEN
TABOULE A LA MENTHE . VELOUTE POTIRON & KIRI
SAUTE DE VOLAILLE LOGALE A . HAUT DE CUISSE DE POULET
LA CREME @ ROULE AU FROMAGE Bl cinC iy - NUGGETS DE POISSON
RIZ BIO @ R D @ . CAROTTES BIO VICHY @ ‘ PATES + RAPE
SAINT PAULIN VACHE QUI RIT
COMPOTE . FROMAGE BLANC SUCRE CAKE A LA CAROTTE . FRUIT DE SAISON BIO @
SV : GRATIN DE QUENELLES SV : FILET DE COLIN MSC (P
NATURE AU CURRY SAUCE CITRON L

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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